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Liebe Kundin, lieber Kunde!

In Ihrer neuen Auflaufform aus glasiertem
Porzellan lassen sich siife oder herzhafte
Speisen wie Aufldufe, Gratins etc. zubereiten.

In dem Metallgestell bringen Sie die Auflaufform

sicher und dekorativ auf den Tisch.
Damit Sie lange Freude an diesem Artikel
haben, lesen und beachten Sie unbedingt die

folgenden Hinweise zu Gebrauch, Reinigung und

Pflege. Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit
diesem Artikel und gutes Gelingen!

Ihr Tchibo Team
»

‘@ Ein leckeres Rezept finden Sie auf

www.tchibo.de/anleitungen?stom=618345

Verwendungszweck

Die Auflaufform ist fiir den Gebrauch im Backofen

bis max. +200 °C geeignet.

Sie konnen die Auflaufform auch in der Mikrowelle

verwenden.

Das Metallgestell ist nur fiir die mitgelieferte
Auflaufform geeignet.

Zweckentfremden Sie den Artikel nicht!

Reinigung und Pflege

+ Reinigen Sie die Auflaufform vor dem ersten
und nach jedem weiteren Gebrauch mit hei-
fem Wasser und einem milden Spiilmittel.
Verwenden Sie keine scharfen Reinigungs-
mittel und keine harten Biirsten oder
Scheuerschwdmme.

Trocknen Sie sie anschliefend gut ab.

Die Auflaufform ist auch spiilmaschinengeeig-

net.

Reinigen Sie das Gestell bei Bedarf mit einem

leicht angefeuchteten, fusselfreien Tuch und
trocknen Sie es ab.

Gebrauch

é WARNUNG vor Verbrennungen

- Die Auflaufform wird beim Backen sehr heif.
Fassen Sie die Auflaufform nur mit Topflappen
0.A. an, wenn Sie sie aus dem Backofen
herausnehmen und in das Metallgestell stellen.

- Stellen Sie die heipe Auflaufform immer in das

Gestell oder auf eine geeignete, hitzebestdndige
Unterlage.

« Setzen Sie die Auflaufform keinen Schock-

temperaturen aus. Stellen Sie die heipe Form

z. B. nie auf eine kalte, nasse oder empfindliche
Unterlage (z.B. Stein-Arbeitsplatte). Stellen Sie
sie in das Gestell oder legen Sie ggf. ein Holz-
brett o.A. unter.

- Vermeiden Sie ein hartes Aufschlagen der

Auflaufform.

- Geben Sie Tiefkihlkost erst nach vollstandigem

Auftauen in die Auflaufform.

- Stellen Sie die Auflaufform nicht auf die Herd-

platte, auf offenes Feuer, auf den Boden des
Backofens oder auf andere Warmequellen.

+Schieben Sie die Auflaufform nicht auf einem

Glaskeramikkochfeld hin und her. Es kénnen
unliebsame Spuren entstehen!




Dear Customer

Your new casserole dish made of glazed
porcelain can be used to prepare both sweet

and savoury dishes, such as casseroles, gratins,

etc. The metal stand helps you to transport
the casserole dish safely to the table and
makes for an appealling centrepiece.

In order to enjoy this product for a long time,
read and observe the following information
regarding its use, cleaning and care.

We hope you will enjoy using this product!

Your Tchibo Team
‘ Find a delicious recipe at
w www.chibo.de/instructions?stom=618345

Intended use

The casserole dish is suitable for use in the
oven at temperatures up to max. +200 °C.

You may also use the casserole dish in the
microwave.

The metal stand is only suitable for use with this
casserole dish.

Only use the product for its intended purpose!

Cleaning and care

+ Clean the casserole dish with hot water and
a mild washing-up liquid before using it for
the first time and after every further use.
Do not use any caustic cleaning products,
hard brushes or abrasive sponges.

Then dry it thoroughly.

The casserole dish is also dishwasher-safe.
Clean the stand as required with a slightly
dampened, lint-free cloth, and then dry it off.

Use

f WARNING - risk of burns

- The casserole dish becomes very hot when
used in the oven. Always use oven gloves
or something similar to hold the casserole
dish when taking it out of the oven and
placing it on the metal stand.

« Always place the hot casserole dish into the

metal stand or on a suitable, heat-resistant
surface.

+ Do not expose the casserole dish to shock

temperatures. Never place the hot dish onto
a cold, wet or sensitive surface, for example,
on a stone worktop. Put it on the stand or
place a wooden board or something similar
underneath.

- Set the casserole dish down gently.
- Only fill the casserole dish with frozen foods

after they have been allowed to thaw completely.

+ Do not place the casserole dish onto the stove

top, on the base of the oven or other heat
sources.

+ Do not slide the casserole dish across

the surface of a glass ceramic stove top.
This may leave unwanted marks!




() Chére cliente, cher client!

Votre nouveau plat a gratin en porcelaine
émaillé vous permettra de préparer des plats
sucrés ou salés.

Le support métallique vous permet de poser

le plat a gratin en toute sécurité et de maniére
décorative sur la table.

Si vous souhaitez utiliser cet article le plus long-
temps possible, lisez et respectez impérative-
ment les consignes d'utilisation, de nettoyage
et d'entretien suivantes.

Nous vous souhaitons beaucoup d'agrément
avec cet article. Bon appétit!

L'équipe Tchibo

™
\:‘, Découvrez une appétissante recette sous
\;) www.frtchibo.ch/notices?stom=618345

Domaine d'utilisation

Le plat a gratin est concu pour une utilisation

au four jusqu'a +200 °C max.

Le plat a gratin convient également a une utilisa-
tion au micro-ondes.

Le support métallique ne convient qu'au plat a
gratin fourni.

N'utilisez pas I'article pour un autre usage que
celui auquel il est destiné!

Nettoyage et entretien

- Avant la premiére utilisation et aprés chaque
utilisation, nettoyez le plat a gratin a I'eau
trés chaude additionnée d'un peu de liquide
vaisselle doux. N'utilisez jamais de détergents
agressifs, de brosses dures ou d'éponges a
récurer.

Ensuite, essuyez-le soigneusement.

Le plat a gratin est également lavable au
lave-vaisselle.

Si nécessaire, nettoyez le support avec un
chiffon Iégérement humide non pelucheux et
essuyez-le avec un chiffon sec.

Utilisation

é AVERTISSEMENT: risque de briilure

-Pendant la cuisson, le plat a gratin chauffe
fortement. Lorsque vous sortez le plat du
four et le placez dans le support métallique,
ne le faites qu'avec des gants de cuisine ou
autres objets similaires.

- Posez toujours le plat a gratin chaud dans

le support ou sur une surface appropriée
résistant a la chaleur.

-N'exposez pas le plat a gratin aux chocs ther-

miques. Ne posez jamais le plat a gratin chaud
sur une surface froide, mouillée ou délicate
(plan de travail en pierre, p. ex.). Posez-le dans
le support ou, si nécessaire, placez une planche
en bois ou un objet similaire sous le plat.

- Evitez tout choc dur contre le plat & gratin.
- Avant de mettre les aliments surgelés dans

le plat a gratin, laissez-les décongeler.

-Ne placez pas le plat a gratin sur des foyers,

des flammes nues, le fond du four ou d'autres
sources de chaleur.

+Ne déplacez pas le plat a gratin sur une plaque

en vitrocéramique. Cela pourrait laisser des
traces indésirables!




Ces) Vazeni zakaznici,

v této nové zapékaci formé z porceldnu miZete
pripravovat sladké a slané pokrmy, jako jsou
napf. nakypy a gratinované pokrmy apod.

V kovovém podstavci miiZete zapékaci formu
bezpecné a dekorativné postavit na stl.
Aby Vam tento vyrobek dlouho slouZil k Vasi
spokojenosti, prectéte si a bezpodminecné
dodrZujte ndsledujici pokyny k jeho pouZivani,
¢isténi a oSetiovdni. Pfejeme Vdm s timto
vyrobkem hodné radosti a at se Vam vse
podari!

Vas tym Tchibo

>
‘@ Jeden chutny recept najdete na

www.tchibo.cz/navody?stom=618345

Ucel pouziti
Zapékaci forma je vhodna pro pouzivani v pecici
troubé do max. +200 °C.

Zapékaci formu miiZete také pouzivat v mikrovin-

né troubé.
NepouZivejte vyrobek k jinym neZ urenym
Gceltm!

Cisténi a o3etiovani

- Pfed prvnim pouzitim a po kazdém dalSim
pouZiti umyjte zapékaci formu horkou vodou

s trochou Setrného prostfedku na myti nadobi.
K Cisténi nepouZivejte ostré Cistici prostredky

ani tvrdé kartace nebo abrazivni houbicky.
Poté ji dobfe utfete. Zapékaci forma je vhod-
na také do mycky nadobi.

Podstavec dle potreby Cistéte lehce navihge-
nym hadfikem nepoustéjicim vldkna a otfete
do ducha.

Pouziti

é VYSTRAHA pfed popalenim

- Zapékaci forma je béhem pecenf velmi horka.
Kdyz budete zapékaci formu vyjimat z peici
trouby a stavét do kovového podstavce,
dotykejte se ji pouze pomoci chiiapek nebo
podobnych predmétd.

+ Horkou zapékaci formu stavte vzdy do kovového

podstavce nebo na vhodny Zaruvzdorny podklad.

- Zapékaci formu nevystavujte extrémnim zmé-

nam teploty. Horkou zapékaci formu napf. nikdy
nestavte na studeny, vihky nebo citlivy podklad
(napt. kamennou pracovni desku). Stavte ji do
kovového podstavce nebo pod ni piip. poloZte
drevéné prkénko nebo podobny predmét.

- Chrate zapékaci formu pied tvrdymi narazy.
- Zmrazené potraviny davejte do zapékaci formy

az po jejich Gplném rozmrazeni.

- Nestavte zapékaci formu na plotynky sporaku,

otevieny ohef, na dno trouby ani na jiné tepel-
né zdroje.

- Neposouvejte zapékaci formu sem a tam po

sklokeramické varné desce. Tim mohou
vzniknout nemilé stopy!




Drodzy Klienci!

W Panstwa nowej formie do zapiekania ze szkli-
wionej porcelany mozna przygotowac stodkie
lub pikantne potrawy, takie jak zapiekanki,
gratin itp.

Dzieki metalowemu stalazowi mozliwe jest
bezpieczne przeniesienie formy oraz ustawienie
jej w dekoracyjny sposéb na stole.

Aby méc cieszy¢ sie tym produktem przez dtugi
czas, nalezy przeczytac instrukcje dotyczace
uzywania, czyszczenia i konserwacji oraz po-
stepowac zgodnie z nimi. Zyczymy Paristwu
wiele radosci z uzytkowania tego produktu

i wielu smacznych potraw!

Zespot Tchibo
.

‘:@ Pyszny przepis znajduje sie na stronie

www.tchibo.pl/instrukcje?stom=618345

Przeznaczenie
Forma do zapiekania nadaje sie do uzycia w pie-

karniku do temperatury maks. +200°C. Mozna jej
réwniez uzywa¢ w kuchence mikrofalowej.
Stelaz nadaje sie wytgcznie do formy dotgczonej
w zestawie.

Nie nalezy uzywa¢ produktu niezgodnie z prze-

znaczeniem!

Czyszczenie i pielegnacja

« Przed pierwszym uzyciem oraz bezposrednio
po kazdym kolejnym uzyciu nalezy umy¢ forme
do zapiekania w goracej wodzie z dodatkiem
niewielkiej ilosci tagodnego ptynu do naczyn.
Nie nalezy przy tym stosowac ostrych $rod-
kéw czyszczacych, twardych szczotek ani
gabek do szorowania.

Nastepnie dobrze osuszy¢ forme.

Forma do zapiekania nadaje sie réwniez

do mycia w zmywarce do naczyn.

W razie potrzeby wytrze¢ stelaz lekko zwilzong
w wodzie, niestrzepiaca sie Sciereczka, a na-
stepnie wytrzec go do sucha.

Uzytkowanie

é OSTRZEZENIE przed oparzeniami

+Podczas pieczenia forma nagrzewa sie
do wysokich temperatur.
Podczas wyjmowania formy z piekarnika
i stawiania jej na stelazu nalezy chwytac ja
tylko przez tapki do garnkow itp.

- Gorgca forme do zapiekania nalezy zawsze

stawiac na stelazu lub odpowiednim, odpornym
na wysokie temperatury podtozu.

- Nie poddawac formy do zapiekania nagtemu

dziataniu skrajnych temperatur. Nie stawia¢
goracej formy na zimnym, wilgotnym lub wrazli-
wym podtozu (np. na kamiennym blacie kuchen-
nym). Postawic jg na stelazu lub ewentualnie
podtozy¢ pod nig drewniang deseczke itp.

- Unika¢ uderzania formg oraz pokrywka

o twarde podtoze podczas odstawiania.

- Mrozonki wkiada¢ do formy dopiero po ich

catkowitym rozmroZzeniu.

- Nie umieszcza¢ formy do zapiekania na ptycie

kuchennej, na otwartym ogniu, na dnie piekar-
nika lub na innych Zrédtach ciepta.

- Nie przesuwac formy do zapiekania po ptycie

szklano-ceramicznej. Moze to prowadzi¢
do powstania niepozadanych $ladéw!




(k) Vazeni zakaznici!

Vo vasej novej zapekacej forme z glazovaného
porceldnu sa daju pripravit sladké alebo slané
jedIa ako nakypy, gratinované pokrmy atd.

V kovovom podstavci prinesiete zapekaciu formu

bezpecne a dekorativne na stdl.

Aby ste sa z tohto vyrobku mohli ¢o najdihsie
tesit, bezpodmiene&ne si preéitajte a zohladnite
nasledujdce upozornenia o pouZivani, €isteni

a oSetrovani vyrobku.

Zeldme vam vela spokojnosti s tymto vyrobkom
a nech sa vam vSetko podari!

Vas tim Tchibo

>
\:@ Chutny recept ndjdete na stranke

www.tchibo.sk/navody?stom=618345

Ucel pouzitia

Zapekacia forma je vhodna na pouZivanie v rire
na pecenie do max. +200 °C.

Zapekaciu formu mdZete pouZivat aj v mikro-
vinnej ridre.

Kovovy podstavec je vhodny len na dodan
zapekaciu formu.

Vyrobok nepouzivajte na iné Gcely!

Cistenie a oSetrovanie

- Zapekaciu formu vycistite pred prvym pou-
Zitim a po kazdom dalSom pouZiti horticou
vodou a jemnym prostriedkom na umyvanie
riadu. NepouzZivajte ostré Cistiace pomocky
ani tvrdé kefy alebo drsné hubky.

Nasledne ju dobre osuste. Zapekacia forma je
vhodnd aj do umyvacky riadu.

Podstavec v pripade potreby vyCistite mierne
navlhéenou handric¢kou nepdstajticou viakna
a osuste ho.

Pouzivanie

é VAROVANIE pred popéleninami

- Zapekacia forma sa poCas pecenia velmi
zohreje. Zapekaciu formu pri vyberani z riry
na pecenie a ukladani do kovového podstavca
uchopte vZdy len pomocou chiiapiek a pod.

- Horlcu zapekaciu formu vloZte vZdy do podstav-

ca alebo na vhodnd teplovzdornd podlozku.

- Zapekaciu formu nevystavujte extrémnym

teplotnym zmenam. Hordcu formu napr. nikdy
nestavajte na studend, mokru alebo citlivd
podlozku (napr. kamennd pracovnl dosku).
VloZte ju do podstavca, alebo pod fiu poloZte
dreveny dosku a pod.

- Zabrante tvrdym ndrazom zapekacej formy.
- Mrazené pokrmy vloZte do zapekacej formy

az po Uplnom rozmrazeni.

- Zapekaciu formu nestavajte na varnd dosku

spordaka, na plamene, na dno riry na pecenie
ani na iné zdroje tepla.

- Zapekaciu formu neposuvajte po sklokeramickej

varnej doske sem a tam. Mohli by vzniknat
nezelané stopy!




() Kedves Vasarlonk!

Az (j, mdzas porceldn siit6formaban édes vagy
sos ételeket, pl. felfdjtakat, csoben siilt étele-
ket stb. is készithet.

A fém dllvanyban biztonsdgosan és dekorativan
viheti a siitoformat és talalhatja az asztalon.
Olvassa el és feltétleniil tartsa be a kovetkezo
hogy hosszl ideig 6romét lelje a termék hasz-
ndlataban. Kivanjuk, hogy hasznalja drommel
és sikerrel a terméket!

A Tchibo csapata,

»
‘«:@ Egy finom receptet a kdvetkez6

weboldalon talal:
www.tchibo.hu/utmutatok?stom=618345

Rendeltetés

A siit6forma kizérélag siit6ben vald hasznélatra
alkalmas, maximum +200 °C-ig.

A siitéforma mikrohulldm siitében is hasznal-
hato.

A fém allvany csak a mellékelt siit6formahoz
alkalmas.

Csak rendeltetésének megfeleléen hasznélja

a terméket!

Tisztitas és apolas

+ Az elsd hasznalat el6tt és minden tovabbi
haszndlat utan tisztitsa megq a siitéformat
forrd vizzel és kimél6 mosogatészerrel.

Ne hasznaljon mard tisztitészereket vagy
kemény sortéjii kefét, stiroldszivacsot.

A tisztitast kovetGen alaposan tordlje széraz-
ra mindkett6t.

A siit6forma mosogatdgépben is tisztithatd.
Ha sziikséges, tisztitsa meq az allvany eqgy
enyhén nedves, szdszmentes ruhdval, majd
szdritsa meg.

Hasznalat

f VIGYAZAT - égési sériilések

+ A siit6forma siités kdzben atforrésodik.
Amikor kiveszi a siit6bdl és a fém éllvanyba
allitja, mindenképpen edényfogdval vagy
hasonldval fogja meq a siit6formét.

- A forrd siit6format mindig az allvanyba vagy

egy megfelel8, hdallé aldtétre helyezze.

- Ne tegye ki a siit6format hirtelen nagy hémér-

sékletek kiilonbségnek. A forrd siit6formét ne
helyezze példaul hideg, nedves vagy érzékeny
feliiletre (pl. k6 munkafeliletre).

Helyezze az allvanyba, vagy ha sziikséges,
helyezzen ald eqy fadeszkat vagy hasonlét.

- Keriilje el, hogy a siitéforma erdsen odaiitédjon

valamihez.

- Mélyh(itott élelmiszert csak mar teljesen felol-

vadt llapotban tegyen a formaba.

- A siit6format ne helyezze f6z6lapra, nyilt 1angra,

a sitd aljdra vagy mas héforrésokra.

- Uvegkerémia f6z6lapon ne tologassa a siit6for-

mat ide-oda. Nemkivanatos nyomok keletkez-
hetnek rajtal




(o Degerli Miisterimiz!

Sirli porselenden iiretilmis olan yeni kalibinizda
tath veya muhtesem gratinler hazirlayabilirsi-
niz. Metal cerceve icinde kalibi giivenli ve
dekoratif bir sekilde masaya getirirsiniz.

Bu iiriinii zevkle uzun siireli kullanabilmeniz i¢in
kullanim, temizleme ve bakim ile ilgili bilgileri
mutlaka okuyun ve dikkate alin.

Yeni iriiniiniizii giile giile kullanin!

Tchibo Ekibiniz

‘«:@ Lezzetli bir tarif bulabileceginiz adres

www.tchibo.com.tr/kilavuzlar?stom
=618345

Kullanim amaci

Firin kalibr maks. +200 °C sicaklikta kullanimi igin
uygundur.

Kalibi mikrodalga icinde de kullanabilirsiniz.
Metal cerceve sadece birlikte teslim edilen kalip
icin uygundur.

Uriinii bagka amaglar icin kullanmayin!

Temizleme ve bakim

+ Kalibr ilk kullanimdan dnce ve her kullanim-
dan sonra sicak su ve yumusak bir bulasik
deterjani ile yikayin. Keskin temizleme mad-
deleri ve sert fircalar veya ovma siingerleri
kullanmayin.

Ardindan ikisini de iyice kurulayin.

Kalip bulasik makinesinde yikanabilir.
Gerekirse cerceveyi nemli, tily birakmayan
bir bezle temizleyin ve kurulayn.

Kullanim

é Yanma UYARISI

- Kalip firinda ¢ok asiri isinir. Kalibi firindan
disari ¢ikarmak ve metal cerceveye yerlestir-
mek i¢in mutlaka tencere tutacaklari vb.
kullanin.

- Sicak kalibi daima cergeve igine veya uygun

Islya dayanikli bir yiizeye yerlestirin.

+ Kalibr sok sicakliklara maruz birakmayin. Sicak

kalibi hicbir zaman soguk, 1slak veya hassas
bir althidin Gizerine koymayin (rn. tas tezgah).
Cerceveyi yerlestirin veya gerekirse altinda
ahsap bir altlik vb. yerlestirin.

- Kaliba sert vuruslar yapmaktan kacinin.
+Dondurulmus gidalari tamamen eridikten sonra

kaliba doldurun.

- Kalibi elektrikli ocaklarin, agik alevlerin, firin

tabaninin veya diger 1s1 kaynaklarinin iizerine
yerlestirmeyin.

- Kalibi seramik bir ocakta ileri geri hareket

ettirmeyin. istenmeyen izler olusabilir!




Déclaration de conformité | Prohlaseni o shodé | Deklaracja zgodnosci
Vyhlasenie o zhode | Megfelel6séqgi nyilatkozat | Uygunluk beyani

EG-Konformitatserklarung
EU-Declaration of Conformity

Hiermit erklaren wir, dass das nachfolgend bezeichnete Produkt den einschlégigen

EG-Richtlinien entspricht und die Serie entsprechend gefertigt wird.
We herewith confirm that the product as detailed below complies with the governing EU-directives and bulk
production will be manufactured accordingly.

TCHIBO article description

TCHIBO-Artikelbezeichnung: Auflaufform mit Gestell

baking dish with rack

TCHIBO-Artikelnummer:
TCHIBO article number

618345

Der Artikel entspricht folgenden erforderlichen EG-Richtlinien und nationalen Rechtsakten:
The article complies with the EU-directives and national legal acts as mentioned below:

Verordnung iiber Materialien und Gegensténde, Richtlinie Giber Keramikgegensténde, die dazu
die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in bestimmt sind mit Lebensmittel in Beriihrung
Beriihrung zu kommen zu kommen.

Regulation on materials and articles intended to Directive on ceramic articles intended to come into
come into contact with food to contact with food.

1935/2004/EC 84/500/EEC

E Bedarfsgegenstandeverordnung (BedGgstV)

German Commodity Ordinance (BedGgstV)

Diese Konformitétserklarung wurde, nach Priifung des Artikels durch eine akkreditierte Stelle,
ausgestellt / This declaration of conformity was issued after testing the product at an accredited institute.

IAusstellungsdatum:
Date of issue:

Inverkehrbringer:
Distributing company:

29.09.2021

Tchibo GmbH, Uberseering 18, D-22297 Hamburg

Stellung im Betrieb
Position

Name in Druckbuchstaben
Name in capital letters

Unterschrift / Stempel

Signature / stamp

Team Lead Quality Hardgoods

Siegfried Brunnbauer
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www.tchibo.de/anleitungen
www.tchibo.de/instructions
www.frtchibo.ch/notices
www.tchibo.cz/navody
www.tchibo.pl/instrukcje
www.tchibo.sk/navody
www.tchibo.hu/utmutatok
www.tchibo.com.tr/kilavuzlar

Artikelnummer | Product number | Référence | Cislo vjrobku
Numer artykutu | Cislo vyrobku | Cikkszam | Uriin numarasi: 618 345

Made exclusively for:

Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.de » www.tchibo.ch « www.tchibo.cz « www.tchibo.pl
www.tchibo.sk « www.tchibo.hu « www.tchibo.com.tr



